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Serdecznie zapraszamy Panstwa do wspolnego celebrowania tego magicznego okresu
w niepowtarzalnym, nadmorskim stylu. Zimowy Sopot zachwyca kameralng atmosfers,
gdy kurort otula snieg, a miasto nabiera spokojnego uroku.

Sofitel Grand Sopot to idealne miejsce na sSwigteczny wypoczynek.
Nasza restauracja Grand Blue staje sie wowczas sercem wykwintnych doznan kulinarnych,
wypetniajgc sie aromatami tradycji w nowoczesnym wydaniu. Niezapomnianych wrazen dopetnia
widok na zimowa zatoke oraz rozswietlone sopockie molo.

/ mysla o Panstwa wypoczynku zaplanowalismy szereg niezwyktych atrakcii.
W otoczeniu historycznego luksusu zadbamy o kazdy detal, aby ten czas pozostawit najpiekniejsze
wspomnienia, a Swigteczna atmosfera towarzyszyta Panstwu jeszcze diugo po powrocie do domu.

Bedziemy zaszczyceni mozliwoscia goszczenia Panstwa
w tym szczegdlnym czasie w Sofitel Grand Sopot.

Tomasz Schweda
Dyrektor Generalny
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agia Swiat

Zima w Sopocie ma swoj niepowtarzalny rytm.
Spokojna plaza i majestatyczny widok na zimowy Battyk
budujg nastrgj, jakiego nie da sie odnalez¢ nigdzie indziej.

W Sofitel Grand Sopot ten wyjgtkowy czas zyskuje jeszcze
bardziej magiczny wymiar — dopracowane w kazdym detalu
Swigteczne dekoracje wypetniajg nasze wnetrza
cieptem i nienaganng elegancja.

Swieta u nas to celebracja prostych przyjemnosci
- od niespiesznych porankow przy wysmienitym sniadaniu
z widokiem na zatoke, przez rzeskie spacery wzdtuz plazy,
az po przytulne wieczory.

W restauracji Grand Blue i naszym barze kroluja wtedy
rozgrzewajace akcenty —aromatyczne, korzenne napary
| zimowe menu przygotowane z mysla o tej porze roku.

Po catym dniu na swiezym powietrzu kojgce ciepto naszej strefy

wellness przyniesie Panstwu petne odprezenie.
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,Q)koje 7 widokiem na swieta

Eleganckie wnetrza naszych pokoi i apartamentow stanowig
idealng oaze spokoju w zimowe dni | wieczory. Z okien roztacza

sie kojacy widok na uspiony park lub oszroniong morskg zatoke.

Dopetnieniem gtebokiego relaksu sg legendarne tozka
Sofitel MyBed™, mozliwos¢ wyboru idealnej poduszki
z dedykowanego menu oraz pielegnacyjne kosmetyki Balmain.

Wieczorny, dyskretny turndown service zadba o to,
by po zmroku w pokoju czekata na Panstwa wyjgtkowo
przytulna atmosfera.
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O? imowe poranki

Niespieszne sniadania w restauracji Grand Blue to tradycja
petna smaku | wspolnej celebracji.

Na Gosci czeka bufet obfitujgcy w swigteczne specjaty,
tradycyjne wedliny i domowe wypieki, dopetniony wykwintnymi
pozycjami serwowanymi z menu a la carte.

Wszystko to odbywa sie w oprawie zimowego, nadmorskiego
pejzazu za oknem, ktory zacheca do diugich rozmow przy
wspolnym stole,
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wigteczne menu

Magie swigtecznych dni najpiekniej dopetniajg niepowtarzalne
smaki wspdlnie celebrowanych positkow.

Michat Ostrowski, Szef Kuchni restauracji Grand Blue,
zaprasza Panstwa na wyjatkowg uczte. W autorskim menu
klasyczne polskie przepisy zyskuja nowoczesny, nadmorski

sznyt, tgczgc tradycyjne potrawy z wykwintnymi
kulinarnymi niespodziankami.

Swietowanie rozpoczniemy wyrafinowana 4-daniowa kolacjg
wigilijng, przygotowang z dbatoscig o kazdy detal,

Pierwszy dziert Swigt uptynie pod znakiem bogatych smakdw
kuchni regionalnej oraz aromatycznych, tradycyjnych pieczeni.

7 kolel w drugi dzieri Swiat przeniesiemy Paristwa w $wiat
morskiego luksusu ze swiezymi ostrygami i kawiorem
w rolach gtownych,
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%Cert koled

Magia Swigt wybrzmi w petnej krasie podczas wyjgtkowego
koncertu koled w naszej historycznej sali balowe].
Od blisko stu lat jej przestrzen tworzy oprawe dla
najwazniejszych wydarzen i niezapomnianych chwil.

W ten swiagteczny wieczor unikalny klimat naszego hotelu stanie
sie ttem dla wspdlnej celebracji przy muzyce na zywo.

Dla naszych Gosci przygotujemy spiewniki, aby w hotdzie
tradycji kazdy mogt dotgczy¢ do wspolnego spiewania.

Obok najpiekniejszych polskich koled nie zabraknie tez
kultowych, wspotczesnych klasykow. To bedzie wieczor peten
wzruszen, clepta i niezapomniane] nadmorskiej atmosfery.
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g ;esty pelne ciepla

Swieta w naszym hotelu to czas niespiesznej
celebracji i wyjatkowych chwil,

W dowolnym momencie Panstwa pobytu zapraszamy
do Le Bar na kultowy Glogg — wykwintne grzane wino
w skandynawskiej odstonie, pachngce cynamonem

| korzennymi przyprawami.

Dla najmtodszych przygotowalismy uwielbiang goraca czekolade,

a w Kids' Clubie — tworcze animacje oraz wizyte
Swigtego Mikolaja.

Dopetnieniem swigtecznego pobytu bedzie upominek
czekajacy w Panstwa pokoju.
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@ ferta pobytu Swigtecznego

Zapraszamy do wyboru pokoju, ktory stanie sie Panstwa oazg podczas swigtecznego pobytu:

Pokoj Classic
od strony parku

PAKIET SWIATECZNY

od 6 450 PLN brutto
3 noce dla 2 0sob

od 4 855 PLN brutto
3 noce dla 1 osoby

Pokoj Superior
od strony morza

PAKIET SWIATECZNY

od 6 825 PLN brutto
3 noce dla 2 0sob

od b 230 PLN brutto
3 noce dla 1 osoby

Pokoj Superior
od strony morza, z balkonem

PAKIET SWIATECZNY

od 7 425 PLN brutto
3 noce dla 2 0sob

od b 830 PLN brutto
3 noce dla 1 osoby
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@ ferta pobytu Swigtecznego

Zapraszamy do wyboru pokoju, ktory stanie sie Panstwa oazg podczas swigtecznego pobytu:

Pokoj Luxury
od strony parku

PAKIET SWIATECZNY

od 6 675 PLN brutto
3 noce dla 2 0sob

od 5 080 PLN brutto
3 noce dla 1 osoby

Pokoj Luxury
od strony morza

PAKIET SWIATECZNY

od 7 065 PLN brutto
3 noce dla 2 0sob

od b 470 PLN brutto
3 noce dla 1 osoby

Pokoj Luxury
od strony morza, z balkonem

PAKIET SWIATECZNY

od 8 235 PLN brutto
3 noce dla 2 0sob

od 6 640 PLN brutto
3 noce dla 1 osoby
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@ ferta pobytu Swigtecznego

Zapraszamy do wyboru pokoju, ktory stanie sie Panstwa oazg podczas swigtecznego pobytu:

Pokoj Magnifique
na poddaszu, od strony morza

PAKIET SWIATECZNY

od 718b PLN brutto
3 noce dla 2 0sob

od 5 590 PLN brutto
3 noce dla 1 osoby

Apartament Junior
od strony parku

PAKIET SWIATECZNY

od 6 945 PLN brutto
3 noce dla 2 0sob

od b 350 PLN brutto
3 noce dla 1 osoby

Apartament Junior
od strony morza

PAKIET SWIATECZNY

od 718b PLN brutto
3 noce dla 2 0sob

od 5 590 PLN brutto
3 noce dla 1 osoby
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@ ferta pobytu Swigtecznego

Zapraszamy do wyboru pokoju, ktory stanie sie Panstwa oazg podczas swigtecznego pobytu:

Apartament Junior
od strony morza, z balkonem

PAKIET SWIATECZNY

od 10 815 PLN brutto
3 noce dla 2 0sob

od 9 220 PLN brutto
3 noce dla 1 osoby

Apartament Prestige
od strony morza

PAKIET SWIATECZNY

od 14 595 PLN brutto
3 noce dla 2 0sob

od 12 995 PLN brutto
3 noce dla 1 osoby

Apartament Prezydencki
od strony morza

PAKIET SWIATECZNY

od 32 995 PLN brutto
3 noce dla 2 0sob

od 31395 PLN brutto
3 noce dla 1 osoby
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%ia}teczny program pobytu

24 - 2712.2026

Zakwaterowanie:
3 noclegi w eleganckich pokojach lub stylowych apartamentach wg wybranej kategorii

Swiateczne posilki:

wysmienite sniadania serwowane kazdego dnia

uroczysta serwowana kolacja wigiliina z muzykag na zywo (24 grudnia)
$wigteczna kolacja w formie bufetu w pierwszy dzieri Swiat (26 grudnia)
$wigteczna kolacja w formie bufetu w drugi dzier Swigt (26 grudnia)

Atrakcje i niespodzianki

zaproszenie na GIlogg i/lub goraca czekolade serwowane w Le Bar
Swiateczne upominki w pokojach

wyjatkowy koncert i wspdlne koledowanie w sali balowej (24 grudnia)
wizyta Swigtego Mikotaja (24 grudnia)

animacje dla najmtodszych (251 26 grudnia)

Relaks i udogodnienia

nielimitowany dostep do Centrum Wellness: basen, sauny i sitownia
Kids Club
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%oczysta kolacja wigilijna

24 grudnia
menu seraowdane
PRZYSTAWKA DANIE GLOWNE
wedzony turbot battycki filet z sandacza
seler / gruszka marynowana / purée z pietruszki / palony por /
czerwony kawior / jajko przepiorcze kiszona sliwka / beurre blanc z estragonem
lub lub
pierozki z sarning i borowikami poledwica jagnieca
topinambur / boczniaki / mus z topinamburu / smardze /
wedzona sliwka / jarmuz marynowany burak / demi glace pieprzowy
ZUPA DESER
velouté z wedzonego wegorza piernik kasztelanski
faworek z karpia z marynowanym jabtkiem powidlta sliwkowe / orzechy / ciemna czekolada
lub

barszcz z pieczonych burakéw i kiszonej zurawiny kompot z suszonych owocéw / kawa / herbata / woda

tartaletka z kiszong kapustg | czarna truflg wliczone w cene menu
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%oczysta kolacja wigilijna

24 grudnia

menu serwowane - wegariskie

PRZYSTAWKA

terrine z pieczonego selera i gruszki
mus z biatej fasoli / zurawina / prazone pestki

ZUPA

velouté z topinamburu i pora
oliwa ziotowa / chips z pora

DANIE GLOWNE

pithivier warzywny z grzybami, kasztanami i kapusta
sos z pieczonych warzyw / puree z pietruszki / brukselka

DESER

piernik kasztelanski
powidta Sliwkowe / orzechy / ciemna czekolada
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%oczysta kolacja wigilijna

24 grudnia

menu serwowane - dzieciece

PRZYSTAWKA

pierozki z ziemniakami i parmezanem
chrust ziemniaczany / emulsja Smietankowa

ZUPA

krem z pieczonych pomidoréw z grzankami

DANIE GLOWNE

pulpeciki cielece w ciemnym sosie
ziemniaki puree/ groszek cukrowy/ kalafior romanesco

lub

kotleciki z dorsza w chrupigcej panierce
ziemniaki puree/ groszek cukrowy/ kalafior romanesco

DESER

piernik kasztelanski
powidta sliwkowe / orzechy / ciemna czekolada
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ierwszy dzien %i@t

25 grudnia
menu bufetowe & tradycja pieczystego: szlachetny drob

BUFET CIEPLY

zupa grzybowa z suszonych borowikow
tazanki / kwasna $smietana / majeranek

pstrag kaszubski

sos szafranowy / koper

barszcz czerwony
buteczki z kapusta | grzybami

jesiotr pieczony
sos cytrynowy / ziota

pieczona perliczka
sos z pleczonych jabtek / tymianek

pierogi z gesing
sos grzybowy / majeranek

udo z kaczki confit
S0S pomaranczowy, majeranek

kasza peczak z pieczonymi warzywami korzeniowymi
olej z lubczyku / natka pietruszki

pieczona karkowka z dzika
sos wtasny / pieczony korzen pietruszki

maslane purée ziemniaczane
palone masto / szczypiorek
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,Qierwszy dzien %i@t

25 grudnia

menu bufetowe

BUFET ZIMNY

sledz po kaszubsku
cebula / rodzynki / olej Iniany

wedzony karp
chrzan / jabtko / koperek

terrina z dzika
sliwka / pistacja / musztarda

wedzona piers z kaczki
pomidorki cherry / rukola / wisnie

satatka z kaszy gryczanej
pieczony korzen pietruszki / ogdrek kiszony / koperek

wybor regionalnych seréw
dodatki sezonowe / konfitury / orzechy

wybor tradycyjnych wedzonek regionalnych
dodatki sezonowe / musztarda / chrzan
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25 grudnia

menu bufetowe

BUFET SLODKI

sernik z biatg czekoladg
piernik z powidtami sliwkowymi
miodownik
selekcja swiezych owocow

woda / kawa / herbata

wliczone w cene menu
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rugi dzien (Y wiat

26 grudnia

menu bufetowe & powitalna ostryga w wybranej odslonie

BUFET CIEPLY

francuska zupa cebulowa
gratinée / gruyere

policzki wieprzowe po francusku
sos cydrowo-musztardowy / tymianek

bisque z krewetek i pomidoréw
estragon / creme fraiche

wotowina duszona w czerwonym winie
pancetta / cebulka pertowa / marchew

dorsz a la provencale
pomidor / oliwki / fenkut / ziota prowansalskie

pierogi z kaczka i pomarancza
majeranek / sos z pieczone] cebul

pieczony okon morski ratatouille

sos beurre blanc / cytryna / ziota pieczone warzywa / ziota prowansalskie

mule w sosie Smietanowym
biate wino / por / natka pietruszki

gratin dauphinois
ziemniaki / émietanka / czosnek
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(Drugi driess (Vwiat

26 grudnia

menu bufetowe

BUFET ZIMNY

terrina z tososia i szpinaku
cytryna / koper / creme fraiche

wedzone krewetki
jabtko / seler / koper wtoski

tatar z tunczyka
guacamole / marynowany ogoérek / limonka

galantyna z kurczaka zagrodowego
pistacje / suszona morela / estragon

paté z kaczej watrobki
wisnie / pistacje / brioche

salade nicoise
turiczyk / jajko przepidrcze / fasolka szparagowa / oliwki / pomidor
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(Drugi driess (Vwiat

26 grudnia

menu bufetowe

BUFET SLODKI

bdche de noél
éclair z gorzka czekoladg i pomaraniczami
creme brilée z truskawkami
selekcja swiezych owocow

woda / kawa / herbata

wliczone w cene menu
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%nki rezerwacii

W celu dokonania rezerwacji wymagany jest numer karty kredytowe;
wraz z datg waznosci w dniu dokonania rezerwacji.

Modyfikacja badz anulowanie rezerwacji sa mozliwe do 30.11.2026, godziny 18:00 czasu lokalnego.

Po tym terminie karta zostanie obcigzona catkowita kwota dokonanej rezerwacii,

W przypadku anulowania badz niewykorzystania rezerwacji po tym terminie hotel obcigzy Goscia
catkowitym kosztem rezerwacijl.

W przypadku niewykorzystania rezerwacji do godziny 12:00 nastepnego dnia, rezerwacja zostanie
anulowana, a Gosc¢ obcigzony catkowitym kosztem rezerwacji bez mozliwosci zwrotu przedptaty.
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arunki rezerwacii

Swigteczny pobyt z rodzing: Boze Narodzenie to czas bliskosci i wyjatkowych chwil z najblizszymi,
Aby zapewnic¢ Panstwa rodzinie peten komfort i przestrzen do wypoczynku, zakwaterowanie z dziecmi
oferujemy w pokojach | apartamentach wyposazonych w wygodng rozktadang sofe,
dostepnych w kategoriach: Luxury, Magnifique, Junior oraz Prestige.

Warunki pobytu dziect:
Dzieci do ukonczenia 12. roku zycia: 995 PLN / pobyt / dziecko
Dzieci powyzej 12 lat (oraz dodatkowe osoby doroste): 2 645 PLN / pobyt / osoba

Swieta z pupilem: Wiemy, ze czworonogi to petnoprawni cztonkowie rodziny, a Swieta bez nich
nie sg takie same. Serdecznie zapraszamy do przyjazdu z Panstwa pupilami.
Koszt pobytu zwierzecia wynosi 135 PLN / dobe,

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian w ofercie Pakietu Swigtecznego.

Powyzsza oferta nie jest potwierdzeniem rezerwacji oraz jest ograniczona czasowo
w zaleznosci od dostepnosci pokol.
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W razie dodatkowych pytan zespot naszych ambasadoréw pozostaje do Paristwa dyspozyciji:

Tel: +48 68 520 6000
E-mail: hotel grand®@sofitel.com

Powstancow Warszawy 12/14
81-718 Sopot

www.sofitelgrandsopot.com
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