
Pierwsza przystawka
WEGAŃSKI ŁOSOŚ À LA GRAND CASINO HOTEL 

z kawiorem cytrynowym i zimową truflą

Druga przystawka
PÂTÉ WARZYWNE ZE SMARDZAMI, 

wegańskim majonezem z wędzonych pomidorów i jeżyną

Zupa
POTAGE Z SALSEFII 

z grzanką borowikową i olejem rozmarynowym

Danie główne
WEGAŃSKA DZICZYZNA NA ZIEMNIAKACH DUCHESSE 

z musem kasztanowym, glazurowanymi warzywami 
w syropie sosnowym i sosem żurawinowym

Deser
TORT SACHERA 

z wiśniami w rumie i crème chantilly z wanilią

Menu serwowane, wegańskie

Kolacja
Sylwestrowa

Dania zawierają alergeny.  
Lista alergenów dostępna jest u obsługi.



First starter
VEGAN SALMON À LA GRAND CASINO 

with lemon caviar and winter truffle

Second starter
VEGETABLE PÂTÉ WITH MORELS,

vegan smoked-tomato mayonnaise and blackberry

Soup
SALSIFY POTAGE 

with porcini crouton and rosemary oil

Main course
VEGAN “GAME-STYLE” ROAST WITH DUCHESSE

potatoes, chestnut mousse, pine-syrup glazed vegetables 
and cranberry sauce

Dessert
SACHERTORTE

with rum-infused cherries and vanilla crème chantilly  
(vegan version)

Vegan Menu

New Year's Eve
Dinner

The dishes contain allergens.  
A list of allergens is available from our service staff.


