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%i@teczne spotkania tirmowe

Koniec roku to czas podsumowan, celebrowania wspolnych sukcesow oraz budowania relaci,
ktore napedzajg dalszy rozwdj. Sofitel Grand Sopot oraz restauracja Grand Blue tworzg do tego
niezrownane tto — przestrzen, w ktorej stuletnia historia i kultowy szyk
spotykajg sie z doskonatoscig kulinarna.

Zapraszamy do organizacji uroczystych kolacji wigilijnych oraz spotkan noworocznych w otoczeniu,

ktore nadaje wyjatkowa range kazdemu wydarzeniu.

Nastrojowe wnetrza z widokiem na zimowa zatoke,
autorskie menu Szefa Kuchni - Michata Ostrowskiego oraz bezbtedny serwis sprawia,
ze ten wieczor na dtugo pozostanie w pamieci Panstwa Zespotu i Partnerow Biznesowych.

Stwaorzmy razem wydarzenie skrojone na miare Panstwa oczekiwan
—w miejscu, gdzie sukcesy celebruje sie w wielkim stylu.
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agia Zimowyc

Magie firmowych spotkan swigtecznych najpiekniej dopetniajg
niepowtarzalne smaki celebrowane przy wspolnym stole.

Michat Ostrowski, Szef Kuchni restauracji Grand Blue,
zaprasza Panstwa Zespot na wyjatkowa uczte wigilijna.

W odpowiedzi na roznorodne upodobania przygotowalismy dwie
autorskie odstony menu - klasyczna, czerpiaca z polskich tradygji
Swigtecznych, oraz elegancka, stworzong w duchu francuskiej
sztuki kulinarnej.

Oferujemy elastyczne warianty oprawy kulinarnej
— od eleganckich kolacji serwowanych,
PO bogate serwisy bufetowe,

Kazde wydarzenie komponujemy z dbatoscia o najdrobniejszy
detal, tworzac idealne warunki do integracji i wspolnego
swietowania catorocznych sukcesow.

C*)

h smakow
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enu serwowane - polskie

Pozycje z menu do Parstwa wyboru sposrod podanych propozycji

PRZYSTAWKA

sledz po kaszubsku
kwasna smietana / kurki / marynowana cebulka

tatar z pstragga pomorskiego
mus z awokado / kompresowany ogorek / serek ziotowy

terrina z gesi
marynowana zurawina / czarna trufla / jezyna

satatka z pieczonego buraka
sliwka marynowana / ser zagrodowy / czerwona cykoria

satatka z prazong ciecierzyca
regionalny ser kozi / figi / satata frisee

ZUPA

barszcz czerwony na zakwasie
pasztecik z kapusta i grzybami / liscie swiezego majeranku

krem borowikowy
czips z topinamburu / olej truflowy

krem z topinamburu
grzanka figowa / olej koperkowy

C*)

P

. - y__ -

"

A~ . . -

IAVAVAVAYAVAVAVAYAYAY

g



VAVAVAYAYY

g

e

enu serwowane - polskie

Pozycje z menu do Parstwa wyboru sposrod podanych propozycji

DANIE GLOWNE

filet z sandacza
purée truflowe / kalafior romanesco / sos z kiszonego ogorka

pstrag kaszubski
mus z zielonego groszku / zielone warzywa / ziemniaki z mastem ziotowym

piers z kaczki
mus z czerwonej kapusty / karmelizowane marchewki / sos Sliwkowy

poledwica cieleca
ziemniaki z mastem pomarariczowym / dynia pieczona / sos tymiankowy

pierogi borowikowe
mus szpinakowy / pieczony topinambur / oliwa rozmarynowa

DESER

sernik piernikowy
zelka sliwkowa / krem cynamonowy / palona czekolada

tarta gruszkowa
porto / wanilia / sorbet gruszkowy

torcik makowy
konfitura z dyni / krem waniliowy / wisnie w rumie

C*)
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%u serwowane - polskie

CENY

zestaw 3-daniowy
(przystawka lub zupa, danie gtéwne, deser)

215 PLN netto / osoba

zestaw 4-daniowy
(przystawka, zupa, danie gtowne, deser)

275 PLN netto / osoba

zestaw 5-daniowy
(dwie przystawki, zupa, danie gléwne, deser)

315 PLN netto / osoba

swigteczny kompot z suszonych owocow

15 PLN netto / osoba
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%u serwowane - francuskie

Pozycje z menu do Parstwa wyboru sposrod podanych propozycji

PRZYSTAWKA

rillettes z tososia
krucha tarta / kompresowany ogorek / awokado

ostrygi zapiekane (3 sztuki)
sos mornay / soliréd / czips z parmezanu

terrina z kaczki
marynowana zurawina / pistacje / brioche

satatka z marynowanym burakiem
ser roquefort / figi / orzechy pekan

satatka z grillowanym tempehem
rukola / orzechy wioskie / gruszka

ZUPA

bulion cielecy
smazone pomidorki / marchewkowe brunoise

velouté z dyni
wedzone krewetki / imbir

krem z pieczonego buraka
grzanka z kozim serem / pianka z mascarpone

C*)

P

. - y__ -

"

A~ . . -

IAVAVAVAYAVAVAVAYAYAY

g



g

VAVAVA

g

g r

%u serwowane - francuskie

Pozycje z menu do Parstwa wyboru sposrod podanych propozycji

DANIE GLOWNE

filet z halibuta
mus z dyni / dziki brokut / sos szafranowy

poledwica z dorsza
mus z groszku / oliwki / ziemniaki pieczone

piers z kaczki
purée kasztanowe / karmelizowane marchewki / sos sliwkowy

piers z perliczki
ziemniaki au gratin / kalafior romanesco / morela

risotto grzybowe
borowiki / czarna trufla / marynowana cebulka

DESER

creme brilée
pomarancze / maliny / cynamon

tarta czekoladowa
wisnie w rumie / palona czekolada / ganache czekoladowy

beza pavlova
zelka cytrusowa / truskawki / mascarpone

C*)
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%u serwowane - francuskie

CENY

zestaw 3-daniowy
(przystawka lub zupa, danie gtéwne, deser)

215 PLN netto / osoba

zestaw 4-daniowy
(przystawka, zupa, danie gtowne, deser)

275 PLN netto / osoba

zestaw 5-daniowy
(dwie przystawki, zupa, danie gléwne, deser)

315 PLN netto / osoba

swigteczny kompot z suszonych owocow

15 PLN netto / osoba
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%i@teczne menu - bufetowe
Propozycja |
BUFET ZIMNY DANIA CIEPLE

pate z kaczych watrobek z pistacjami
ryba po grecku
sledz z satatkg ziemniaczang i jajkiem przepiorczym
domowa satatka jarzynowa
pieczywo & masto & marynaty

indyk w sosie zurawinowym
sandacz w sosie porowo-koperkowym
opiekane pierogi z miesem
pierogi z kapusta i grzybami
kopytka z mastem i pietruszka

ZUPA DESERY

creme brilée z malinami
sernik staropolski
makowiec z bakaliami
owoce filetowane

barszcz czerwony z uszkami

CENA
235 PLN netto / osoba

Minimalna liczba oséb: 25
Bufet uzupetniany przez 2 godziny.
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Propozycja Il
BUFET ZIMNY DANIA CIEPLE
plastry wotowiny z musztardg francuska i ogorkiem kartuskim konfitowane kacze udka z pomaranczami
rillettes z kaczki z jezynami i marynowang zurawing filet z halibuta w sosie z suszonych pomidoréw
ryba po grecku opiekane pierogi z migsem
$led? z satatkg ziemniaczana i jajkiem przepiérczym pierogi z kapusta i grzybami
smazony dorsz w zalewie octowej kopytka z mastem i pietruszka
domowa satatka jarzynowa ziemniaki pieczone
pieczywo & masto & marynaty
ZUPA DESERY
barszcz czerwony z uszkami creme brdlée z malinami
krem z topinamburu z kasztanami sernik staropolski

makowiec z bakaliami
mus czekoladowy z makiem i orzechami pecan
owoce filetowane

CENA
285 PLN netto / osoba

Minimalna liczba oséb: 25
Bufet uzupetniany przez 2 godziny.
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%cje live cooking

FRUIT DE MER

wybdr owocéw morza & dodatkdw oraz makarondéw

CENA
95 PLN netto / osoba

CREPES SUZETTE

francuskie nalesniki ze Swiezymi owocami i dodatkami

CENA
75 PLN netto / osoba

Minimalna liczba osob:
menu serwowane: 20
menu bufetowe: 25
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%iqtecme koktajle powitalne

POWITALNY SZAMPAN

Vueve Clicquot Ponsardin,Brut
85 PLN netto / kieliszek
Pommery Apanage, Brut
90 PLN netto / kieliszek

POWITALNY KOKTAJL
NA BAZIE SZAMPANA

French 75
gin / cytryna / syrop cukrowy / szampan

KirRoyale
likier z czarnej porzeczki / szampan

Goldfish
goldwasser / szampan

85 PLN netto / kieliszek

POWITALNE PROSECCO

Prosecco Balbinot
45 PLN netto / kieliszek
French Bloom Le Blanc 0%
55 PLN netto / kieliszek

POWITALNY KOKTAJL 0%

French 75 0%
gin 0% / wino musujace 0% / syrop cukrowy / sok z cytryny

Hugo Spritz 0%

wino musujace 0% / tonik o smaku czarnego bzu /
limonka / mieta

45 PLN netto / kieliszek
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%ie}teczne pakiety

napojow & alkoholi

STANDARD

soki owocowe
woda mineralna
kawa & herbata

do 2 h: 45 PLN netto / osoba
do 4 h: 55 PLN netto / osoba
do 6 h: 65 PLN netto / osoba
do 8 h: 75 PLN netto / osoba
dodatkowa godzina: 25 PLN netto / osoba / godzina
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%i@teczne pakiety

napojow & alkoholi

STANDARD PLUS
(zawiera w sobie pakiet STANDARD) oraz:

wino biate & czerwone
wino grzane z korzennymi przyprawami
wino bezalkoholowe grzane z korzennymi przyprawami
PDIWO

do 2 h: 110 PLN netto / osoba

do 4 h: 140 PLN netto / osoba

do 6 h: 170 PLN netto / osoba

do 8 h: 220 PLN netto / osoba
dodatkowa godzina: 60 PLN netto / osoba / godzina
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%i@teczne pakiety

napojow & alkoholi

PREMIUM
(zawiera w sobie pakiet STANDARD PLUS) oraz:

wodka Ostoya
napoje gazowane: Pepsi, 7Up, Tonic

do 2 h: 160 PLN netto / osoba

do 4 h: 180 PLN netto / osoba

do 6 h: 200 PLN netto / osoba

do 8 h: 220 PLN netto / osoba
dodatkowa godzina: 80 PLN netto / osoba / godzina
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%ie}teczne pakiety

napojow & alkoholi

GRAND
(zawiera w sobie pakiet PREMIUM) oraz:

whisky Jameson
Aperol

do 2 h: 190 PLN netto / osoba

do 4 h: 220 PLN netto / osoba

do 6 h: 240 PLN netto / osoba

do 8 h: 280 PLN netto / osoba
dodatkowa godzina; 90 PLN netto / osoba / godzina
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%i@teczne pakiety

napojow & alkoholi

GRAND PREMIUM

(zawiera w sobie pakiet GRAND) oraz:

Beefeater Gin
Tequila Olmeca Silver
Martini Bianco / Rosso
Havana Club Rum 3yo

do 2 h: 250 PLN netto / osoba

do 4 h: 300 PLN netto / osoba

do 6 h: 350 PLN netto / osoba

do 8 h: 400 PLN netto / osoba
dodatkowa godzina; 100 PLN netto / osoba / godzina
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%i@teczne pakiety

napojow & alkoholi

GRAND UNIQUE
(zawiera w sobie pakiet GRAND PREMIUM) oraz:

Gin Malfy / Bombay saphire
Chivas Regal
Tequila Olmeca Gold
Rum Havana Club 7yo

do 2 h: 340 PLN netto / osoba

do 4 h: 390 PLN netto / osoba

do 6 h: 440 PLN netto / osoba

do 8 h: 490 PLN netto / osoba
dodatkowa godzina; 150 PLN netto / osoba / godzina
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PAKIET
GRAND

Chocolate Orange
Espresso Martini
Santa Negroni
Gingerbread Martini

PAKIET
GRAND PREMIUM

Chocolate Orange
Espresso Martini
Santa Negroni
Gingerbread Martini
Rudolph Red Peppercorns

%iqtecme koktalje

PAKIET
GRAND UNIQUE

Chocolate Orange
Espresso Martini
Santa Negroni
Gingerbread Martini
Rudolph Red Peppercorns
Roast Turkey

Wszystkie koktajle oraz obstuga barmanska wliczone sa w cene pakietow Grand, Grand Premium | Grand Unique.
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odatkowe atrakcje

Swigteczne spotkania wymagajg wyjgtkowej oprawy. Przygotowaliémy dedykowane propozycje,

FOTOGRAF

Swigteczne chwile
na lata.

Profesjonalny fotograf,

ktory uchwyci magie
Paristwa wieczoru.

ktore nadadzg Panstwa wieczorowi niezapomniany charakter

MUZYKA DEKORACIJE

Spersonalizowane
aranzacje.

Wyjatkowa oprawa
muzyczna.

Dobierzcie Panstwo
ulubionych artystow
| repertuar na ten
wieczor.

Wyjatkowe dekoracje
przestrzeni stworzone
7z mysla o Panstwa
wieczorze,

Atrakcje dodatkowe wyceniamy indywidualnie.

C*)

ANIMACIJE

Angazujace aktywnosci
dla Gosci.

Wyjatkowe,
wiasnorecznie
stworzone pamiatki oraz
degustacje trunkow.
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